6&&7&
Karlsberg® Weizen dunkel |
Biére brune 3 0,501 550¢€

Karlsberg® Weizen | Biére blanche ** 0,501 5,50¢€

Karlsberg® Weizen alkoholfrei
Biére blanche sans aicool A% 0,50 1 5,50 €

Paulaner® Weizen Zitrone alkoholfrei A3 0,501 550¢€
Biére Blanche citron sans alcool

Estrella Galicia ** 0,331 4,20 €

Spanisches Bier hell | Biére blonde espagnole
Karlsberg® Urpils | Biére pils ** 0,331 420¢€
Karlsberg® Bier alkoholfrei |

Biére sans alcool ¥4 0,531 3,80 €

Classic, Fresh | Classic, biere-pomme

Rioja Ugarte trocken 0,201 750¢€
Weiss | Blanc 0,751 25,50 €
Rioja Bagordi trocken 0,201 750¢€
Rot | Rouge 0,751 25,50 €
Rioja Lan trocken * 0,201 750 €
Rosé | Rosé 0,751 25,50 €

Enthaltfolgende Allergene | Contientles allergenes suivants: A Glutenhaltiges
Getreide (A1 Weizen, A2 Roggen, A3 Gerste, A4 Hafer, A5 Dinkel, A6 Kamut,
A7 Hybridstamme) - B Krebstiere - C Eier - D Fisch - E Erdntisse - F Soja -
G Milch und Milchprodukte (einschl. Laktose) - H Schalenfriichte (H1 Mandel,
H2 Haselnuss, H3 Walnuss, H4 Cashew, H5 Pecannuss, H6 Paranuss, H7 Pistazie,
H8 Macadamianuss, H9 Queenslandnuss) - L Sellerie - ] Senf - K Sesamsamen -
L Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg
oder 10mg/1 - M Lupinen - N Weichtiere | A Gluten (Al Blé, A2 Seigle, A3 Orge,
A4 Avoine, A5 Epeautre, A Kamut, A7 Souches Hybrides) - B Crustacés - C (Euf -
D Poisson - E Cacahuéte - F Soja - G Lait et produits laitiers (lactose) - H Fruits
a coque (H1 Amande, H2 Noisette, H3 Noix, H4 Noix de cajou, H5 Noix de
pécan, H6 Noix du Brésil, H7 Pistache, H8 Noix de macadamia, H9 Noix du
Queensland) - | Céleri - ] Moutarde - K Sésame - L Anhydride sulfureux et
sulfites en concentration supérieure a 10mg/kg ou 10mg/l - M Lupin -
N Mollusques

Zusatzstoffe | Additifs: 1 Konservierungsstoffe - 2 Geschmacksverstarker -
3 Antioxidationsmittel - 4 Farbstoff - 5 Phosphat - 6 StiBungsmittel - 7 Koffein -
8 Chinin - 9 Geschwarzt - 10 Phenylalaninquelle |1 Conservateurs - 2 Exhausteurs
de goit - 3 Antioxydants - 4 Colorants - 5 Phosphates - 6 Edulcorants -
7 Caféine - 8 Quinine - 9 Gluconate ferreux - 10 Source de phénylalanine

Wasser | Eau 0,251 2,80 €

Teinacher Classic oder Still | 0,751 700 €
Teinacher Classic (eau gazeuse) ou Still (eau plate)

Soda | sodas /%7 0,331 4,80 €
Coca-Cola©, Coca-Cola Light©, Coca-Cola Zero©,

Fanta©, Sprite©, Spezi | Coca-Cola©, Coca-Cola

Light©, Coca-Cola Zero©, Fanta®©, Sprite©, Spezi

(Coca-Cola©+ Fanta©)

Hausgemachte Limonade mit stilem Wasser 0,401 5,20 €

Limonade ,fait maison“avec eau plate /3/4/6
Birne-Melone, rote Beeren, Zitrone |
Poire-melon, fruits rouges, citron

Hausgemachte Limonade mit Mineralwasser 0,401 5,20 €

Limonade ,fait maison® avec eau gazeuse
Himbeere-Hibiskus, Mango-Rosmarin, Oriental
(Waldbeeren, Zimt, Nelke, Sternanis und Orange) |
Framboise-hibiscus, mangue-romarin, Oriental (Baies
des bois, cannelle, clou de girofle, anis étoilé et orange)

Hausgemachter Bio Eistee | 0,401 520¢€

Thé glacé bio ,fait maison
Minze-Limette, Blutorange |
Menthe-citron vert, Orange sanguine

Espresso | Expresso ’ 2,80 €
Doppelter Espresso | Double expresso ’ 3,80 €
Latte Macchiato ”/"%/¢ 4,20 €
Milchkaffee | Café au lait 7/'>/¢ 4,20 €
Cappuccino 71%/6 3,80 €
Kaffee | Café’ 3,20 €

Kuhmilchersatz | Remplacement lait de vache  +0,50 €
Laktosefreie Milch / Hafermilch A1 | Lait sans lactose /lait d‘avoine #*

>8<€

TAPAS BAR
LOUNGE

Offnungszeiten:
Freitag & Samstag: 18:00-23:00 Uhr
Sonntag: 12:30-18:00 Uhr
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Fabada Asturiana ¢/P/)/2/9 6,90 €
Herzhafte weilRe Bohnensuppe mit Tomaten, Oliven

und Kichererbsen | Soupe de haricots blancs avec tomates,
olives et pois chiches

oy

Vegetarische Platte , Tudela“ AV%/9

Karotten- und Gurkenstifte, Radieschen, gegrillte Zucchini-

scheiben, Tomaten, marinierte Artischocken und getrocknete
Tomaten dazu Focaccia-Brot, Mojo Rojo und Tomaten-Basilikum-
Creme | Batonnets de carottes et de concombre, radis, tranches

de courgettes grillées, tomates, artichauts marinés et tomates
séchées avec pain focaccia, Mojo Rojo et creme tomate-basilic

16,90 €

Kaseplatte ,,Almeria“ AV¢ 1790 €
Tniffel-Pecorino, Toma Piemontese DOP, Pecorino Siciliano

mit Pfeffer und Fetakdse dazu Focaccia-Brot, Roter Hummus

und Honig-Senf-Feigen-Creme | Pecorino a la truffe, Toma

Piemontese DOP, Pecorino Siciliano au poivre et fromage feta

avec pain focaccia, houmous de betterave rouge et creme miel-

moutarde-figues

Wurstspezialitatenplatte , Guijuelo® A6/ 18,90 €
Serrano-Schinken, Salami Napoli, pikante Chorizo, Mortadella,

Salame Felino IGP und Rindersalami dazu Focaccia-Brot, Mojo

Rojo und Frischkdsecreme mit Barlauch | Jambon Serrano, salami
Napoli, chorizo piquant, mortadelle, Salame Felino IGP et salami

de baeuf avec pain focaccia, Mojo Rojo et creme de fromage frais

a I'ail des ours

Antipastiplatte ,Sevilla“ AV¢/6/9

Grune Oliven gefuillt mit Paprika, griine Oliven

mit Mandeln, Kirschpaprika mit Frischkdse, stidafrikanische
Kuirbisse mit pikantem Frischkdse, griine Peperoni mit
Frischkase und getrocknete Tomaten mit Frischkdse dazu
Focaccia-Brot, Aioli und Honig-Senf-Feigen-Creme | Olives
vertes farcies au poivron, olives vertes farcies aux amandes,
poivrons cerises farcis au fromage frais, courges sud-africaines
farcies au fromage frais épicé, piments verts farcis au fromage
frais et tomates séchées farcies au fromage frais avec pain
focaccia, aioli et creme miel-moutarde-figues

PARSIR S

Meeresfriichteplatte ,Nerja“ A/B/C/D/G 28,90 €
Oktopussalat, Calamari, eingelegte Garnelen, Sardellen

und Lachsraéllchen mit Frischkase dazu Focaccia-Brot, Aioli

und Frischkasecreme mit Wasabi | Salade de poulpe, calamars,
crevettes marinées, anchois et roulés de saumon au fromage

frais avec pain focaccia, aioli et créme de fromage frais au wasabi

Sultan Royale (2 Personen) AVB/¢/G/179

36,90 €

Serrano-Schinken, pikante Chorizo, Toma Piemontese DOP,
Truiffel-Pecorino, Antipasti, Oktopussalat, eingelegte Garnelen,
gegrillte Zucchinischeiben, marinierte Artischocken und
getrocknete Tomaten dazu Focaccia-Brot, Aioli, Tomaten-
Basilikum-Creme, Honig-Senf-Feigen-Creme und Frischkase-
creme mit Barlauch | Jambon Serrano, chorizo piquant, Toma
Piemontese DOP, pecorino a la truffe, antipasti, salade de
poulpe, crevettes marinées, tranches de courgettes grillées,
artichauts marinés et tomates séchées avec pain focaccia, aioli,
creme tomate-basilic, creme miel-moutarde-figues et creme de

fromage frais a I’ail des ours

Focaccia-Brot & zwei Dips sind bei jeder Tapasplatte inklusive. 1 ust auf
einen weiteren Dip? Diesen konnt ihr gerne zusdtzlich dazu bestellen. |
Pain focaccia & deux dips sont inclus avec chaque plateau de tapas. Envie d’un
dip supplémentaire ? Vous pouvez bien sur en commander un en plus.

nchgpeige

Créme Catalane ¢P/¢

Traditionelle katalanische Dessertcreme mit karamellisierter
Zuckerkruste | Créeme dessert traditionnelle catalane recouverte

d’une fine croute de sucre caramélisé

Tartufo al Pistacchio H/P/6

Pistazien-Eisdessert mit Pistazien und Pistaziencreme |
Dessert glacé a la pistache, accompagné de pistaches et

de créme de pistache

6,50 €
750 €

@L'f//'g/
+3,50 €

Mojo Rojo
Pikanter Paprika-Dip |
Sauce piquante a base de poivrons

Aioli ©
Knoblauchmayonnaise |
Mayonnaise a I'ail

Roter Hummus

‘Wiirziger Hummus auf Basis von Kichererbsen
und roter Paprika | Houmous relevé a base de
pois chiches et de poivrons rouges

Tomaten-Basilikum-Creme ©
Cremiger Dip mit Tomaten und Basilikum |
Creme a la tomate et au basilic

Honig-Senf-Feigen-Creme ©
Cremiger Dip mit Honig, Senf und Feigen |
Créme au miel, a la moutarde et aux figues

Frischkasecreme mit Wasabi ¢
Cremige Frischkdsezubereitung mit Wasabi |
Créme de fromage frais au wasabi

Frischkasecreme mit Barlauch ©
Cremige Frischkdsezubereitung mit Barlauch |
Créme de fromage

frais a I’ail des ours

Aperol Spritz ¥/¢/8/t 0,501
Oriental Spritz - 0,301

Crémant mit Waldbeerpuiree, Zimt, Nelke, Sternanis
und Orange | Crémant avec purée de fruits des bois,
cannelle, clou de girofle, anis étoilé et orange

Mango-Rosmarin Spritz " 0,301
Crémant mit Mangoptree und Rosmarin
Crémant avec purée de mangue et au romarin

Crémant d‘Alsace ' 0,101
Vinicole de Cleebourg Brut 0,751

Heidelbeer Sunset 0,401
Malibu, Heidelbeersirup, Zitronensaft und
Blutorangen-Limonade | Malibu, sirop de myrtille,

jus de citron et limonade a ’orange sanguine

Violet Ginger 0,401
Wodka, Gin, Ginger Beer, Veilchensirup und

Zitronensaft | Vodka, gin, ginger beer, sirop de

violette et jus de citron

Hibiskus Margarita 0,401
Tequila, Cointreau, Zitronensaft, Rosensirup und

Hibiskussirup | Tequila, Cointreau, jus de citron,

sirop de rose et sirop d’hibiscus

Dulce Verde 0401
Gin, Cointreau, Zitronensaft, Mandelsirup und

Kiwisirup | Gin, Cointreau, jus de citron, sirop

d’amande et sirop de kiwi

Passion Dorada 0,401
Mineralwasser, Maracujasaft, Heidelbeersirup,

Zitronensaft und Vanillesirup | Eau minérale, jus

de fruit de la passion, sirop de myrtille, jus de

citron et sirop de vanille

Kiwi Fresca 0,401
Zitronenlimonade, Mineralwasser, Kiwisirup und

Honig | Limonade au citron, eau minérale, sirop

de kiwi et miel

Granada Tropical 0,401
Granatapfelsaft, Mangosaft, Maracujasaft, Hibiskus-

sirup und Zitronensaft | Jus de grenade, jus de mangue,

jus de fruit de la passion, sirop d’hibiscus et jus de citron

8,50 €
8,50 €

8,50 €

6,00 €

32,50 €

9,90 €

9,90 €

9,90 €

9,90 €

6,90 €

6,90 €

6,90 €



